ANTIPASTI i MARE
SAUTE' DI COZZE E VONGOLE @® € 14

(cozze, vongpole, olio, aglio, prezzemolo, vino bianco)

SAUTE DI COZZE @@ €12
(cozze, olio, aglio, prezzemolo, vino bianco)

SAUTE’ Bl VONGOLE ®® € 16
(vongpole, olio, aglio, prezzemolo, vino bianco)

ZUPPA DI COZZE @® € 13
(cozze, pomodoro, ollo, aglio, prezzewolo, vino blanco, pepe)

MISTO MARE** @@ @® € 18
(insalata di wmare, cozze, cocktall di gamberettt, tartare di gambero blu,
salmone affumicato)

COCKTALIL Bl GAMBERETTH** @@ € 12
(gamberetti, salsa cocktail, prezzemolo)
TARTARE Dl GAMBERO BLU ** @ € 14
(gambero blu, olio, prezzemolo, Limone)
POUIPETTL IN UMIDO** @ € 8
(polipetti, salsa ol pomodoro)
POLPO ALLA CONTADINA @@ € 13
(polpo, patate, gamberetti, powodloring, prezzemolo)

ANTIPASTI §i TERRA
TAGLIERE DI CRUDO DI PARMA E GNOCCO FRITTC ®O® € 9

(prosciutto crudo, gnoceo fritto)

BRESAOLA, RUCOLA E GRANA @ € 9
(bresaola, vucola, grana a scaglie, olio)

TARTARE DI MANZO OR®® € 14
(polpa di wmanzo battuta a coltello (130g), tuorlo d'uovo, crostine al burvo,
salsa Worcester, olio, spezie)

ANTIPASTO DELLO CHEF @®®® € 16
(prosciutto crudo di Parma, bresaola, salame, coppa, mozzarella di bufala,
gnocco fritto)



PRIMI di PESCE
LINGUINE SOTTOCOPERTO SBRAGUATO** D@@®

(base pizza, Linguine, frutth ol mare, ganmberetti, gamberone)

SPAGHETTI ALLE VONGOLE O®
(spaghettl, vongole veract, prezzemolo)

PENNE AL SALMONE @@
(penne, salmone, paning)

GNOCCHI, VONGOLE, GAMBERETTI E POMODORINI D@ ®

(gnocchi di patate, vongole veract, gamberetti, pomodorini)

PRIMI di CARNE
TAGUATELLE FUNGH! PORCINI E SALSICCIA @@

(tagliatelle all'wovo, funght porcint, panna, spezie)

FUSILLI SPECK, ZOLA E RADICCHIO @
(fustlli, speck, zola, radicchio, spezie)

PENNE AL PISTACCHIO O®
(penne, panna, granella di pistacchio)

RISOTTI

RISOTTO ALLA CREMA DI SCAMPI D@
(riso, burvo, scampl, prezzemolo)

RISOTTO GAMBERETTI E ZUCCHINE D@
(riso, burvo, gantberetti, zucchine)

SECONDI §i PESCE

TONNO PINNA GIALLA IN CROSTA Dl SEMI DI SESAMO

SCOTTATO ALLA GRIGUIA®™ @@
(tonno pinna gialla, sewl di sesamo)

FRITTO MISTO** O@OO®
(calamari, gawberettl, merluzzo, verdure, sewmola di grano)

FRITTO DI CALAMARIF* O @
(calamari, semola di grano duro)

€ 16

€ 15

€ 11

€ 15

€ 12

€ 10

€ 11

€ 13

€ 12

€ 18

€ 18

€ 14



FRITTO Pl CALAMARI E GAMBERETTI** @®
(calamari, gamberetti, semola di grano duro)

GRIGUATA MISTA DI PESCE** @@ ®
(merluzzo carbonaro, scampt, gamberont, salmone, pesce spada,
spledini di sepploline e gamberetti)

SALMONE O PESCE SPADA ALLA GRIGLIA CON CONTORNO** @
(sabmone o pesce spada, verdure)

SCAMPIl, GAMBERONI E BRANZINO ALLA GRIGUIA® Q@
(scampl, gamberont, branzino)

SPIEDINI DI SEPPIE E GAMBERETTI GRGUIATI** @@
(seppie, gamberettl)

SECONDI di CARNE

COSTATA DI MANZ O ALLA GRIGUIAXX
FILETTO DI MANZ O ALLA GRIGUIAY*
FILETTO DI MANZ O AL CAFE’ DE PARIS** @
TAGUATA DI MANZ O RUCOLA E GRANAYX @
COTOLETTA ALLA MILANESE O@G®®D

PETTO DI POLLO O BRACIOLA Dl MAIALE GRIGUIATT SEMPLICE,
oppure CON FORMAGGIO FUSO @ 0 con SALSA DI SESAMO @

SERVITI CON DUE CONTORNI A SCELTA TRA VERDURE GRIGUIATE

FAGIOUINI ALLA MESSICANA oppurt PATATINE FRITTE ®@®

CONTORNI

INSALATA MISTA
(insalata verde, radicchio, pownodori, carote)

PATATINE FRITTE** ®®®

PATATE AL FORNO
(patate, rosmarino, olio)

VERDURE GRIGUIATE
(zucchine, melanzane, peperont)

€ 16

€ 21

€ 14

€ 18

€ 14

€ 18
€ 18
€ 20
€ 16
€ 12
€ 14

€ 3,50

4
€ 4
€ b5



j Caffe Ristorante Pizzeria

Rosthof

LO CHEF CONSIGLIA

PAELLA DI PESCE** @OO@® € 15 a persona
(minlmo 2 persone, su prenotazione)

ARROSTICINI ABRUZZESI ALLA BRACE

COTT! SU “FORNACELLA* € 45 al kg
(minbmo 1 kg ¢.a, 48 arvosticini, su prenotazione)

LINGUINE ALUASTICE (minlmo 2 persone) ** @@0 € 19 apersona
COUS COUS ALLE VERDURE € 9
COUS COUS DI PESCE € 13

PANE E COPERTO € 2,50

EINDICAZIONE DI PRODOTTO SURGELATO



